























FETTBRANDE IN DER GASTRONOMIE

MalRnahmen zur Vermeidung von Fettbranden

4. Schulung der Mitarbeiter

+ 8QWHUZHLVXQJ LP 8PJDQJ PLW )HWWHQ XQG gOHQ

- Schulung zur korrekten Nutzung und Reinigung von Frittiergeraten sowie zur
Vermeidung von Uberhitzung

- Gesetzliche Grundlage: § 12 Arbeitsschutzgesetz (ArbSchG) - Unterweisung
der Beschaéftigten

T %UDQGVFKXW]IXQWHUZHLVXQJ
- RegelmaRige Schulung im Umgang mit Feuerléschern und Verhalten bei Fettbranden

- Gesetzliche Grundlage: Technische Regeln fur Arbeitsstatten (ASR A2.2) -
Unterweisung im Brandschutz

THFKQLVFKH 6LFKHUKHLWVPD% QDKPHQ

+ (LQEDX YRQ 7HPSHUDWXUEHJUHQ]JHUQ DQ *HUIWHQ

- Verhindert, dass die Temperatur Uber einen gefahrlichen Wert steigt
- Gesetzliche Grundlage: Produktsicherheitsgesetz (ProdSG) - Sicherstellung der
*HUIWHVLFKHUKHLW ODVFKLQHQULFKWOLQLH (*

$OO0OJHPHLQH RUIJDQLVDWRULVFKH 0D%QDKPHQ

+ /IDJHUXQJ YRQ JULWWLHUIHWWHQ

- Fette in feuerfesten Behaltern und entfernt von Warmequellen lagern
*HVHW]OLFKH *UXQGODJH 75*6 /IDJHUXQJ YRQ *HIDKUVWR»H

¥ hEHUZDFKXQJ ZIKUHQG GHV %YHWULHEHV

- Frittiergerate niemals unbeaufsichtigt lassen
*HVHW]OLFKH *UXQGODJH 9HUNHKUVVLFKHUXQJVSALFKWHQ QDF

=XVIW]OLFKH UHOHYDQWH *HVHW]H XQG 9HURUGQXQJHQ

¥ '*89 9RUVFKULIW *UXQGVIW]H GHU 3UIYHQWLRQ
9HUSALFKWHW $UEHLWJHEHU ]X 0D%QDKPHQ GHU 8QIDOOYHUK:=
T %UDQGVFKXW]YHURUGQXQJ GHU /IQGHU ] % %D\%2 /%2
- Regelt Anforderungen an baulichen und organisatorischen Brandschutz in gewerblichen Kiichen
f /HEHQVPLWWHOK\JLHQH 9HURUGQXQJ /0+9
- Indirekt relevant, da saubere Gerate und Umgebungen die Brandgefahr verringern .
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Reservieren DEUTSCH

Bitte schiieBen Sie die Reservierung ab.

Ubersicht

B Montag, 28.10.2024
© 20:00 Uhr - 22:00 Uhr

3¢ 2 Stunde(n)
nnnnnn

© 2 Bahn(en)

€ Kategorie: Bowl & Party
Kommentar:
Wir hitten gerne Bahn 5 und 6

Summe 118,00 €

Weitere Buchung hinzufiigen
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Reservieren

Bitte schlieBen Sie die Reservierung ab.

Extras

Vodka-Party-| Pake\t
e Bahn

W starte mit vol

Flasche "9

6 Dosen Effekt Energy (

Premiumbahn

< ZURUCK

WEITER OHNE EXTRAS

Bitte schlieen Sie die Reservierung al

Zusammenfassung

Bowling. 11800 €
10 x Leihschuhe 39,00 €

1 x Biertower 49,00€
1 x Vodka-Party-Paket 76,00 €
Summe 282,00€

Mwst.-Steuer (19%)

Um Ihren Buchungsvorgang abzuschlieBen,
Klicken Si Zahly

< ZURUCK ZUR ZUSAMMENFASSUNG

ZUR ZAHLUNG

Buchung erfolgreich!

;

BUCHUNG BEARBEITEN
WEITERE BUCHUNG ERSTELLEN




SYNC

DIE ULTIMATIVE LOSUNG
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SYNC, lhre All-in-One-Verwaltungsschnittstelle.

Entdecken Sie die neueste von Brunswick Bowling entwickelte Managementsoftware: SYNC.
SYNC ist innovativer, zuverlassiger und umfassender. Sync wurde mit der Hilfe von Betreibern von
Freizeitcentern entwickelt, um deren Bedlrfnissen bestmaglich gerecht zu werden.

Verwaltung lhrer Bowlingbahnen sowie anderer Aktivitaten (Laser, VR, Trampoline,...), Verwaltung
von Bar/Restaurant, Saalplan, Ton- und Lichttechnik, Berichterstattung, Planung, Zugangskontrolle,
Marketing, Datenbank,... alles in einem einzigen Tool vereint.

VALC KE VALCKE BOWLING DEUTSCHLAND GMBH ~ Tel : +49 4719 526 83 39 ‘
® RingstraBe 72 A bowling@valckegroup.com ® Brunswick

BO\/\ILING 27572 Bremerhaven



